Hopzblich Witllommen/

Wrv freven wns, dass St sich faﬁ wser Festarant ,Kalt Warm Sif”

entschieden haben, Lassen Sie sich von ans Fulwariseh verwihnen,

Sert der Grindung in Jakre 2009 iist anser Motts , Wi

bringen den Rulwarischen (enuss’ ob ber ans in Fostau-
(9 ’

rant oder in [hre Location,

Wir bieten (lnen //ﬂf/d)‘/@/‘//&é@ Lishe, saisonate (gﬂél;
sen wnd Sehmankerd mit aa&;q/ewa%/te/( /oe///b/m/e/( Fro-
dukten, sowre eire /‘e;/eﬂr(dif/} wechselyde Auswakl der
cgﬁé/:f@/(.

Der Festarantivkaber Walter Kritet] Sohn wd Kichenchef 7homas
Aritet] sowte das gesamte [ean, bemiten sich an (e Woklbefinden je-
den Fr & Sa von 77 - 22 Whr oder an Sonn- and fé/é/otaf/e/( von 77 -
76 UWhr zu anserem Branch,



Zum Start elnes kulinarischen Abends empfenlen
wir hinen unsere Rletnen, aber felnen Vorspeisen....

Klassisch gehacktes Beef Tartar gebackene Kapern / Butter /
Toast

14 €uro

Gebackenes weiches EL Gemusemayonnalise / elngelegte Radieschen
/ Gebiick

12 €uro

SSUSHLY 2,0 wmeditervan / Prosciutto / Blffelmozzarelln / Rucola /
Pomooloro Seceht / Kinoblawchstangerl

13 euro

Gebackene Blunz “‘ninockerl specksauverkraut / knuspriger Speck

g euro
....oder darf es doch eln Stippehen seln?

Alt Wiener Erdiipfelsuppe steinpilze /Speck-Chip
& euro

KY&‘&L@C RiVLD{SM‘P‘PC hausgemachte Frittaten / frischer Schnittlauch
& €uro



wenn oler Hunger doch etwas grisber ist, dann
empfiehlt das Kitchenteam. ..,

Goldbraun Gebackenes Wiener Schnitzel evdipfel-vogerlsalat

Vo Kalb (A guater Klassiker) 24 €uro

Vo Schweinslungenbraten 17 €uro

Mixed Grill , old School” rind / schwein / Huhn / Speck /
Grillwitrstl / Stealkpommes / 2¢erlel Dipsaucen

20 euro

Hithnerunterikeule Jambalaya’ reis / Gemiise / qarnelen /
Mischblattsalat

1F €uro

stufato dl Manzo rindervagout / cemiise / Paradeiser /
Thymianerdipfeln

18 €uro

SteiwpiLz Rostbraten (kuwrz gebraten) flawmioe Senviettenknidel

20 €uro

Frisches Kabegauﬁw’c Prosclutto / Evdliipfel - Gemitsegristl

20 €uro

AlL unsere Rindflelschspezialitiiten sind vom regionalen wienerwald weldering,



Swnacks fitr den groben und kleinen Hunger

SRustikaler” Haustoast scuinken / Speck / Zwiebel / Splegelel /
Steak- Pomnes

11 €uro

Gefillter Tortillatoast ,Mexico* Feuriges Bohnenragout / Kise /
Steakpomimes

14 €uro

Knusper Flsch Korberl steak-Pommes / Kinusprige Fischstreifen /
Gebackene Shrimps / Humumerchips /zwelerlel Dipsaucen

14 €uro

qebackene Hithnerbrust ,Kiew” gefullt mit Kidiuterbutter /
Evdipfel - vogerlsalat

15 €uro

Hausgemachte Pasta wildschwein - Bolognaise / Grana-Chip

14 €uro

Dazu empfenlen wir thnen ein frisch gezapftes und gekihltes Schremser Bler,

(=22



Salate und Betlagen

Gemdschter Blattsalat joghuit- oder Hausdressing

Gemlschter Rohkostsalat curke / Paradeiser / Paprika / Zwicbel /
Joghurt- oder Hausdressing,

Erdiipfel-vogerl- / Evdllipfel-quriensalat

Braterditpfel / Petersilien- oder Salzerdipfel
Erdiipfellonsdel / Serviettenkensolel

Duftreis

Ristgemitse

Hausgemachte Pasta

_Je 5 euro

Bel Unvertriiglichkeiten (Allergene) beratet Sie unser Kitchenchef sehr gerne,

Wenn Ste wmachbare Anderungen witnschew, versuchen wir diese, nach Absprache,
um elnen Aufsehlag vow 1,50 euro mbglich zu machen.,



parf’s zum kulinarischen Abschluss noch etwas
Sicbes sein...?

Hausgemachte Malakoffunockerl (unser Klassiker)
Ravavnellisierte Kirbiskerne / marinierte Beeremmelange

g euro

Bratapfel - Mousse Preiselbeer Zinmtsauce

g euro

Mousse vow dler Tonkabohmne ®eerenragout / vanillecromble

L €uro

pie Verfithrung fir den sicben Gaumen cine simde wert,

lassen Sie sieh Ubervaschen

11 uro

...oder als Alternative doch Lieber etwas vomn Kiise?

Wir servieren thinen ausgewiihlte Kisesortem von hetmischen
Kiserelen mit Chutney, Nitssen, Apfel und unser guates
Hausbrot

12 €uro (pro Person)



