Herzlich Willkkommen!

Wir frewen uns, dass Ste sich fllr unser Restauwrant ,Kalt
wWarm Sich entsehieden haben. Lassen Sie sieh von wuns
ullnarisch verwohnen.

Selt dev Grindung tm Jahr 2009 Lst wnser
Motto ,Wir bringen den Rulinarischen

Genuss’, ob bel uns b Restaurant oder L hre
Location.

Wir bleten thnen gutbirgerliche Kitche,
saisonale Spelsen und Schimankerl mit
ausgewiihlten reglonalen Produkten, sowte
eine regelmiibio weehselnde Auswahl der
SpeLsen.

Der Restauwrantinhaber Walter Kvotzl, Sohn und
Kiehewehef Thowas Krdtzl, sowle das gesavte Team,
bemlihen sieh um thr Wohlbefinden jeden Fr § Sa von 17 -
22 Uhr oder an Sonn- und Felertagen von 11 - 16 Uhr Zu
Unserem Brunch.



Zum Start elnes kulinarischen Abends empfehlen
wir thinen unsere kRletnen, aber felnen Vorspeisen....

Klassisch gehacktes Beef Tartar gebackene Kapern / Butter /
Toast

14 €uro

C.ebaokzewes welches EL Gemusemayonnatse / Belnsehinkenrdsehen
/ Gebiick

12 €uro

Roastbeef Rucola / elngelegter voter Zwiebel / Sauce Tatarve / Gebiick

13 €uro

m Rosensalz gebeizter Alpenlachs warinierte pillgurken /
Gebiick

14 €uro
...odler dovf es doch eln Slippehen sein?

Alt Wiener Erdlipfelsuppe steinpilze /Speck-Chip

& €uro

K,raft’uge Rivwlsuppe hausgewmachter Fleisehstrudel / frischer
Schntttlauch

& €uro



wenn der Hunger doch etwas griber ist, dann
empfiehlt das Kichenteam...,

qoldbraun Gebackenes Wiener Schnitzel evdiipfel-vogerlsalat
Vo Kath (A guater Klassiieer) 24 €uro

Vo Schwelin 1F €uro

S RKWS? SPLB‘E Vo Duroe Schwetn gebacken / Evdiipfel-
GQurkensalat

:Lj €uro

O{ew{rﬁsoher Surbraten waldviertler Evdiipfeliondolel / Zwick Lkraut

16 €uro

Faschierte Latbchen vom Wienerwald Wildschwein
Evdiipfelpiivee / glaciertes Wiuzelgemiise

17 €uro

vawnille-Rostbraten Leichter Kinochbla uchjus / hausgemachter
Erdiipfelieuchen

20 €uro

Marlz‘cfrisoher Filsch e ganzem gebraten / frische Kidiuter /
Follenerdiipfel

22 urop

AlL unsere Rindflelschspezialititen sind vom reglonalen wienerwald welderind,



Swnacks fitr den groben und kleinen Hunger

SRustikaler’ Haustoast schinken / Speck / Zwiebel / Spiegelel /
Steak- Pommmes

10 €uro

Plnsa nach Art oles Hauses Mozzarella / Prosciutto / Rucola

14 €uro

A Korberl Voll steak-Ponumes / Hih w@rstr@i{@w / SW’WVLPS /

Mozzavella / zwelerlel D’Lpsa UCEN

14 €uro

,Leberkiis“ BuUrger essiggurkerl / Emumentaler Kilse / Tomate /
Splegelel / Steak- Pomumes / Zwiebelsensf

14 €uro

Hausgemachte Pasta ,Amatriclana“ crana-chip

12 €uro

Dazu empfenlen wir thnen ein frisch gezapftes und gekithltes Schremser Bler.
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Salate und Betlagen

Gemdschter Blattsalat joghuit- oder Hausdressing

Gemlsehter Rohkostsalat qurke / Paradeiser / Poprika / Zwiebel /
Joahurt- oder Hausdressing

Erdlipfel-Vogerl- / Erdiipfel-qurkensalat

Braterditpfel / Petersilien- oder Salzerdipfel
Erdiipfellonsdel / Serviettenlkendolel

Duftreis

Rostgemitse

Hausgemachte Pasta

_Je 5 €uro

Bel Unvertriiglichieiten (Allergene) beratet Ste unser Kitchenchef sehr gerne,

Wenn Ste machbare Anderungen wixnschen, versuchen wir diese, nach Absprache,
um elnen Aufsehlag vow 1,50 eurpo mbglich zu machen.,



parf’s zum kulinarischen Abschluss noch etwas
Sicbes sein...?

Hausgemachte Malakoffunockerl (unser Klassiker)
Raramellisierte Kitrbiskerne / marinierte Beerenamelange

L €urop

Mousse au chocolate z itrusfrucht-Filets

g €uro

Handgemachtes Zwetschirenkndolel eterlikir-creme fraiche

Mindestens 15 Minuten Wartezelt 5 €uro (1 Stitck)

Die Verfithrung fitr den sichen Gaumen eine simde wert,

lassen Sie sieh Ubervaschen

11 euro

...Oder nls Alternative doch Lieber etwas vom Kiise?

Wir sevvieren hnen ausgewiihlte Kisesorten vown hetmischen
Kiserelen mit Chutiney, Nitssen, Apfel wnd wnser guates
Hausbrot

12 euro (pro Person)



